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 ست ؟یپچر چیپ-1

 میآور یر را به جوش میکه در آن ش یپارچ -الف

 میکن یکه در آن قهوه دم م یظرف -ب

 نیاسپرسو ماش یاز اجزا یکی -ج

 شود ین قهوه سرو مکه در آ یظرف -د

 ل باشد ؟ید چند میکاپ استاندارد لاته آرت با-2

 330ml-270 -الف

 ml 150-250 -ب

 ml 250-300 -ج

 ml 200-300 -د

 ست ؟ین اسپرسو چیم وند در ماشیاست-3

 آب جوش یخروج -الف

 نازل بخار -ب

 گرم کن کاپ -ج

 نیکف اسپرسو ماش ینیس -د

 ست ؟ین اسپرسو چیگروپ در ماش-4

 نازل آب جوش -فال

 نازل بخار -ب

 گرم کن کاپ -ج

 شود یق انجام مین طریاز ا ین اسپرسو که عمل دم آوریقطعه از ماش -د

5- Distributor دارد ؟ یفه ایا لِوِلِر چه وظی 

 لتریده شدن پودر قهوه در سبد پرتافیو کوب یفشرده ساز -الف

 نیاز قهوه در اسپرسو ماش یریعصاره گ -ب

 لتریع کننده پودر قهوه در سبد پرتافیو توز یگپخش کنند -ج

 سبد قهوه -د

 دارد ؟ یفه ایتمپر چه وظ-6

 لتریده شدن پودر قهوه در سبد پرتافیو کوب یفشرده ساز -الف

 سبد قهوه -ب

 لتریع کننده پودر قهوه در سبد پرتافیو توز یپخش کنندگ -ج

 چریق بخار در پیتزر -د

 ست ؟یلتر چیپرتاف -7

 شود یپودر قهوه وجود دارد که به گروپ بسته م یک سبد برایکه در آن  یرابزا -الف

 شود ین اسپرسو از آن انجام میآب جوش در ماش یکه خروج یله ایوس -ب

 یریعصاره گ یسبد پودر قهوه برا -ج

 میآور یر را جوش میکه در آن ش یله ایوس -د



 

 

 لاته آرت چند است ؟ یو اسپرسو براین رشیمناسب تر-8

     -الف

    -ب

     -ج

     -د

 ر مناسب لاته آرت چند است ؟یده آل شیا یدما-9

 cg 75-55 -الف

 cg 80-70 -ب

 cg 80-65 -ج

 cg 70-50 -د

 ست ؟یر چیفه لاکتوز در شیوظ-10

 یفوم ده -الف

 یکرما دهم -ب

 ندیجاد طعم خوشایا -ج

 ین کنندگیریش -د

 دارد ؟ یریر چه تأثیدر ش یچرب-11

 بهتر یفوم ده -الف

 یجاد بافت مناسب و بالا بردن احساس دهانیا -ب

 فوم یبراق کنندگ -ج

 یریر بعد از فوم گیو براق کردن ش یجاد بافت مناسب و بالا بردن احساس دهانیا -د

 دارد ؟ یفه ایر چه وظین در شیپروتئ-12

 یده یو کرما یفوم ده -الف

 ین کنندیریش -ب

 ندیجاد طعم خوش آیا -ج

 یبراق کنندگ -د

 م ؟یکن یر جدا میلاکتوز را از ش یچه زمان-13

 ن تر شودیریر شیم شیکه بخواهیزمان -الف

 مید کنیر بدون لاکتوز تولیم شیکه بخواهیزمان -ب

 میگر جدا کنیمصارف د یر را برایش یم چربیکه بخواهیزمان -ج

 میبراق تر کنر را یم شیکه بخواهیزمان -د

 آورد ؟ یر به وجود میدر ش یریآزاد شود چه تأث یر در هنگام فوم دهیم در شیاگر کلس-14

 شود. ین تر میریر شیش -الف



 

 

 د.یریگ یم یر بافت بهتریش -ب

 رد.یگ یم ینامطبوع یشود و بو یر کدر میرنگ ش -ج

 شود. یر براق تر میش -د

 د چه مقدار باشد ؟یر مناسب لاته آرت بایدر ش یزان چربیم-15

 (%1/5کم چرب ) -الف

 % ( 0رو )یز -ب

 % ( 3ر پر چرب )یش -ج

 ( %4/5ر کامل ) یش -د

 شود ؟ یر به چه صورت انجام میدر ش یریفوم گ-16

 چریر در پیتوسط نازل بخار و چرخش ش -الف

 چریدن در پیتوسط بخار و به نقطه جوش رس -ب

 ن اسپرسویتوسط گروپ در ماش -ج

 دن در فنجانیبخار و به نقطه جوش رستوسط  -د

17-  Conterast جاد پترن مهم است ؟یدر فنجان به چه معناست و چرا در ا ییدر طرح نها 

 شود یر و کرم اسپرسو در پترن گفته میکرم ش یبه تضاد رنگ -الف

 شود یر و کرم اسپرسو در فنجان گرفته میکرم ش یب رنگیبه ترک -ب

 ندیگو یت طرح میبه جذاب -ج

 شود یر در فنجان گفته میک دست بودن کرم شیبه  -د

 در فنجان مهم است ؟ ییدر طرح نها Conterastچرا -18

 کند یت طرح کمک میبه جذاب -الف

 برد یآن را بالا م ییبایت و زیص طرح ، جذابیت تشخیقابل -ب

 ر در فنجانیک دست بودن کرم شیل یبه دل -ج

 ر گذار استیدر مزه فنجان تأث -د

 ل است ؟یزش به چه دلیدر هنگام ر pouringا ی یر سازیز-19

 میبر یآن را بالا م یت بصریص طرح و جذابیت تشخیقابل -الف

 میریگ یر میاز ش یریرا در هنگام فوم گ یکرم بهتر یساز یما با زر -ب

 میکن یافت طرح میکرم اسپرسو را آماده در یر سازیدر واقع ما اب ز -ج

 شود ین تر میریش یش طعم هایجان باعث افزادر فن یر سازیز -د

 باشد ؟ ید به چه سمتیدر هنگام خلق پترن دسته فنجان با-20

 سمت راست -الف

 به سمت خودمان -ب

 به سمت مخالف خودمان -ج

د به سمت مخالف خودش ید دسته فنجان به سمت خودش باشد و اگر دست چپ است بایستا دست راست است بایاگر ما رار -د

 دباش

 زان باشد ؟ید به چه میه گرفتن کاچ در هنگام خلق پترن بایزاو-21

 درجه 45 -الف



 

 

 درجه 90 -ب

 درجه 70 -ج

 درجه 180 -د

 د به چه شکل باشد ؟ی( باpouringا )ی یر سازیدر هنگام خلق پترن ز-22

 و دو از فنجان یبه صورت دوران -الف

 ک(ی)نه دور و نه نزد با فاصله متوسط از کاچ یو چرخش یبه صورت دوران -ب

 ک به فنجانیو نزد یبه صورت چرخش -ج

 ک از فنجانیو با فاصله نزد یو چرخش یبه صورت دوران -د

 توجه کرد ؟ ید به چه نکاتیبا pouringا ی یر سازیدر هنگام ز-23

 ر به صورت همزمان وارد فنجان شود.یر و هم کرم شیهم ش -الف

 م.ینک یر را وارد فنجان میفقط کرم ش -ب

 م.یکن یر را وارد فنجان میفثط ش -ج

 م.یکن یر و کرم را به صورت جداگانه وارد فنجان میش -د

 د به چه شکل شود ؟یچر از کاپ بایبرش دادن ، ارتفاع پ cutدر هنگام -24

 شود. یک مینزد یچر به کاپ کمیشود و ارتفاع پ یزش کم میر -الف

 شود. یاد میزچر از کاپ یشود و ارتفاع پ یزش کم میر -ب

 شود. یک مینزد یچر به کاپ کمیشود و ارتفاع پ یاد میزش زیر -ج

 شود. یچر از کاپ دور میشود و ارتفاع پ یاد میزش زیر -د

 باشد ؟ یزان میچر از کاپ چه میجاد لکه ارتفاع پیا ایزش و خلق پترن یموقع ر-25

 چر از کاپ.ین جالت ارتفاع پیدوتر -الف

 ک از سطح فنجان.یشود و نه نزد یارتفاع نه دور م -ب

 رد.یگ یسطح کرم اسپرسو قرار م ین حالت ممکن بر رویک تریچر در نزدینوک پ -ج

 م.یده یم و به کار خود ادامه میده یر نمییارتفاع را تغ -د

 توان خلق کرد ؟ یلاته آرت را به چند صورت م-26

 چریک صورت و توسط پی -الف

 لاته ک صورت توسط قلم مخصوص بهی -ب

 زش آزادیچر و ریدو صورت و توسط پ -ج

 با قلم ( ی) طراح etchingچر ، یا پی یزش آزاد )طراحیدو صورت ر -د

 ست ؟یست کیلاته آرت-27

 زند یکه لاته آرت م یکس -الف

 ندیگو یست میستا را لاته آرتیهمان بار -ب

 پردازد یه مو فنجان قهویجذاب و گوناگون بر ر یکه به خلق طرح ها ییستایبار -ج

 کند یکه در کافه کار م یکس -د

 با کافه لاته دارد ؟ ی، تفاوتیا لاته آرت از لحاظ طعمیآ-28

 هم هست یت بصریجذاب یبله و دارا -الف

 ر . فقط از لحاظ ظاهر تفاوت دارد )جذاب تر است(یخ -ب



 

 

 ندارد یتیبله و جذاب -ج

 ندارد یتیر و جذابیخ -د

 ست ؟یلاته آرت چ-29

 ندیر و قهوه را لاته آرت گویب شیمان ترکه -الف

 ندیفنجان را لاته آرت گو یر و قهوه بر رویب شیو ترک یهنر نقاش -ب

 ندیر و قهوه را لاته آرت گویب کردن شیهنر ترک -ج

 ندیفنجان قهوه را لاته آرت گو یکردن بر رو یهنر نقاش -د

 ود ؟استفاده ش یلاته آرت از چه نوع قهوه ا یبهتر است برا-30

 دارک رست -درصد ربوستا  100 -الف

 وم رستیمد -کا یدرصد عرب 100 -ب

 وم رستیدرصد ربوستا مد 100 -ج

 کا دارک رستیدرصد عرب 100 -د

 م ؟یجاد کنید( را ایه سفی)سا White shadowد یچرا در هنگام خلق پترن در فنجان قهوه نبا-31

 ر گذار استیرا در طعم قهوه تأثیز -الف

 دهد یر مییرنگ قهوه را تغرا یز -ب

 کند یطرح کم م ییبایش طرح را از ما گرفته و از زیت تشخیرا قابلیز -ج

 کند یطرح کم م ییبایرا از زیز -د

32- White shadow ست ؟ید ( چیه سفی) سا 

 م.یکن یجاد مینادرست ا یرسازیا زی pouringد رنگ که  هنگام یسف ییلکه ها -الف

 م.یکن یجاد میکه به هنگام خلق پترن اد رنگ یسف ییلکه ها -ب

 م.یکن یجاد میان کار ایکردن در پا cutد رنگ که به هنگام یسف ییلکه ها -ج

کردن (  cutا هنگام ینادرست ، هنگام خلق پترن و  یر سازیا زی pouringد رنگ که در همه مراحل کار ) هنگام یسف ییلکه ها -د

 کند. یپترن کم م ییبایاز ز یم و از لحاظ ظاهریکن یجاد میا

 ست ؟ینو چیفرق لاته و کاپوچ -33

 نو کمتر است.یشتر و حجم کرم کاپوچینو بیر کاپوچیحجم ش -الف

 شتر.یر لاته کمتر حجم کرم لاته بیحجم ش -ب

 شتر است.یزان کرم آن بینو کمتر و میر کاپوچیحجم ش -ج

 ر لاته کمتر.یحجم کرم لاته کمتر حجم ش -د

 ه کدام اند ؟یا پایر ماد یپترن ها-34

 قو -پ یتال -الف

 رزتا -قلب  -ب

 قو -قلب  -ج

 سوآن -رزتا  -د

 ست ؟ینمورد استفاده در لاته آرت  یک از گجت هایکدام-35

 چریپ -الف

 روپرسیا -ب



 

 

 کاپ -ج

 نیاسپرسو ماش -د

 شود ؟ یده میدر اصطلاح چه نام یقهوه تجار -36

 یتیالیشیاسپ -الف

 کاپ آف اکسکنس -ب

 الیکامرش -ج

 نترنشنالیا -د

 شود ؟ یحاصل م یر فوم داده شده و اسپرسو چه محصولیک شیک به یب یاز تر-37

 کانویامر -الف

 کورتادو -ب

 لاته -ج

 کاپوچنو -د

 یبه ما م یب فوق چه محصول خروجیم ، ترکیکن یآن اضافه م یر بر رویک جا فوم شیک شات اسپرسو گرفته و سپس یابتدا -38

 دهد ؟

 اتویماک -الف

 شیریآ -ب

 کانویامر -ج

 لاته -د

 زبان در اصطلاح چه نام دارد ؟ یرو ینیا احساس سنگیغلظت -39

 وریفل -الف

 یباد -ب

 ستیافترت -ج

 آروما -د

 ه اسپرسو چه نام دارد ؟ین لایبالاتر-40

 کرما -الف

 یباد -ب

 هارت -ج

 آروما -د

 اسپرسو چه نام دارد ؟ یانیه میلا-41

 کرما -الف

 یباد -ب

 هارت -ج

 ستیافترت -د

 ه اسپرسو چه نام دارد ؟ین لاین ترییپا-42

 کرما -الف

 یباد -ب



 

 

 هارت -ج

 ترنسیب -د

 است ؟ ییشتر از عوارض مصرف چه اسپرسویجه و لرزش بدن و دست ها بیتپش قلب ، استرس ، افت فشار ، سرگ-43

 Under -الف

 Overe -ب

 Perfect -ج

 Longo -د

 ست ؟یت چیان لاته و فلت وایم یتفاوت اصل-44

 نوع اسپرسو -الف

 رینوع ش -ب

 ر و کاپیحجم ش -ج

 گونه قهوه -د

 ند در قهوه است ؟یر خوشایغ یور هایک از فلیکدام-45

 یوه ایا می یفروت -الف

 یکربن -ب

 یلیآج -ج

 یه ایادو -د

 ر وجود دارد ؟یزان حجم شین میر کمتریز یدنیدر کدام نوش-46

 تیفلت وا -الف

 نویکاپوچ -ب

 لاته -ج

 اتویماک -د

 ر وجود دارد ؟یزان حجم شین میشتریر بیز یدنیدر کدام نوش-47

 نویکاپوچ -الف

 تیفلت وا -ب

 لاته -ج

 اتویماک -د

 ست؟یقهوه چ ینام علم-48

 Coffea -الف

 Coffee -ب

 Café -ج

 Cafa -د

 اه قهوه کجا است ؟ین گیخواستگاه اول-49

 یوپیات -الف

 ایکن -ب

 باوهمیز -ج



 

 

 یاندونز -د

 ن است ؟ید قهوه برزین تولیتر یاصل یچه نوع قهوه ا-50

 ربوستا -الف

 کایعرب -ب

 کایبریل -ج

 کانفورا -د

 نامند ؟ یوه درخت قهوه را چه میم-51

 لاس قهوهیگ -الف

 گوشته قهوه -ب

 اصله قهوه -ج

 گل قهوه -د

 ست ؟یت قهوه چیفیحفظ ک ین درجه رست برایبهتر-52

 رهیرست ت -الف

 رست داده نشده -ب

 دارک رست -ج

 وم رستیا مدیت رست یلا -د

 ن اسپرسو چند بار است ؟ین فشار ماشین و متداول تریبهتر-53

 بار 11تا  12 -الف

 بار 5 -ب

 بار 9تا  8 -ج

 بار 35 -د

 ست ؟یلتر چیپودر قهوه درون پرتا ف یفشرده ساز یله براین وسیبهتر-54

 تمپر -الف

 ندریگرا -ب

 وتریب یسترید -ج

 لولر -د

 و در لغت به چه معنا است ؟یشیر-55

 عطر -الف

 نسبت -ب

 طعم -ج

 زانیم -د

 شود ؟ یاستفاده م یچه کار یشتر براین اسپرسو بیم وند ماشیاز است-56

 قهوه یریعصاره گ -الف

 گرفتن آب چوش از دستگاه -ب

 ز کردن کاپ هایتم -ج

 ریش یفرم ده -د



 

 

 ست ؟ینف اسپرسو یعرت یک از شاخصه هایکدام-57

 وزن -الف

 بخار آب -ب

 فشار آب -ج

 آب یدما -د

 ست ؟ین عوامل رشد قهوه چیاز مهمتر-58

 نوع قهوه -الف

 نحوه کشت -ب

 گرم و مرطوب بودن هوا -ج

 زان بارشیم -د

 شود ؟ یشتر در کدام قهوه مشاهده میب یو خاک یلیآج یگس یطعم تلخ-59

 کایعرب -الف

 کایبریل -ب

 یتیالیشیاسپ -ج

 ربوستا -د

 کا چقدر است ؟ین عربیزان کافئیم-60

 گرم یلیم0/1-8/5 -الف

 گرم یلیم 2 -ب

 گم یلیم 5-10 -ج

 گرم یلیم 1-1/5 -د

 بماند ؟ ید در دانه قهوه باقیت بعد از خشک کردن بایزان رطوبت در نهایچه م-61

 درصد 40-50 -الف

 درصد 80-90 -ب

 درصد 10-15 -ج

 درصد 35-40 -د

 م ؟ییگو یقهوه چه م یر اصطلاح به برشته کارد-62

 واش -الف

 رست -ب

 فکتید -ج

 نگیپالپید -د

 شود ؟ یگفته م ین به چه قهوه اینگل اورجیس-63

 فکتیبدون د -الف

 تیفیبا ک -ب

 تک گونه -ج

 تک خاستگاه -د

 ست ؟یچ یا عسلی honey یفرآور یعلت نام گذار-64



 

 

 ن روشیاستفاده از عسل در ا -الف

 یعسل یبه روش فرآور ین فرآوریه بودن ایشب -ب

 ن دانهیریلاژ شیموس یبودن و چسبندگ یوه ایو م ینیرید دانه به شیل شدیتما -ج

 ن روشیبه عسل در ا ین تناژ رنگیه تریداشتن شب -د

 ست ؟ینر فوم داده شده یکدام فنجان شامل اسپرسو و ش-65

 کانویامر -الف

 نویکاپوچ -ب

 کرتادو -ج

 لاته -د

 ست ؟ینا شسته ی washed یب فرآوریک از معایکدام -66

 از آب یادیحدر رفت حجم ز -الف

 تهیدیش اسیافزا -ب

 ن روش در نقاط کم آب و سخت آبیمناسب نبودن ا -ج

 یکمتر نسبت به روش نچرال و عسل ینیریش -د

 است ؟ یده قهوه چه رنگیلاس رسیگ-67

 قرمز -الف

 یقهوه ا -ب

 سبز -ج

 زرد -د

 رد ؟یپذ یانجام م یدر چه محل washed یه از فرآوریاول ییفکت زداید-68

 ییقایآفر یتخت ها -الف

 درخت یبر رو -ب

 پوسته یدر جدا ساز -ج

 پر از آب یدر حوضچه ها -د

 مناسب تر است ؟ یار کم است کدام روش فرآوریمناطق خشک که آب بس یبرا-69

 مه شستهین -الف

 یعیا طبینچرال  -ب

 ا شستهی washed -ج

 یا عسلی یهان -د

 ست ؟یچ ین روش فرآورین و مؤثر تریج تریرا-70

 یا عسلی یهان -الف

 ا شستهی washed -ب

 یعیا طبینچرال  -ج

 نیدست چ -د

 به چه معنا است ؟ washedند یفرآ-71

 یعیطب -الف



 

 

 شسته -ب

 خشک کردن -ج

 ز کردنیتم -د

 شود ؟ یم یزیند نچرال موجب چه چیوه در فرآیخشک شدن م-72

 طعم بماند. یهسته ب -الف

 هسته زودتر خشک شود. -ب

 رد.یبگ یهسته نوت طعم -ج

 هسته کپک نزند. -د

 ست ؟یقهوه چ ین روش فرآوریتر یمیقد-73

 یعیا طبینچرال  -الف

 سیا خیواشد  -ب

 یا عسلی یهان -ج

 یدست -د

 شوند ؟ یم میدانه سبز به چند دسته تقس یپروسس ها-74

 دسته 3 -الف

 دسته 5 -ب

 دسته 2 -ج

 دسته 10 -د

 ند ؟یگو یده اند را چه میلزج گونه که به هسته چسب یاز پالپ ها یمجموعه ا-75

 نیلور اسکیس -الف

 پالپ -ب

 نیب -ج

 لاژیموس -د

 ند ؟یگو یوه چه مین میریم و شیبه قسمت حج-76

 (beanدانه ) -الف

 (pulpگوشته ) -ب

 (skinپوسته ) -ج

 (mucilagلاژ )یموس -د

 ست ؟یلاس قهوه چیه گین لایتر یرونیب-77

 (silver skin) یپوسته نقره ا -الف

 (mucilagلاژ )یموس -ب

 (pulpگوشته ) -ج

 (skinپوسته ) -د

 است ؟ یبهتر از دست ینیاز چه لحاظ برداشت ماش-78

 رساند یب نمیبه درخت آس -الف

 کند یده را برداشت میرس یوه هایتنها م -ب



 

 

 شود یانجام م یشتریتر است و با سرعت بآسان  -ج

 ده شوندیکال رس یوه هایدهد م یاجازه م -د

 است ؟ ینیبهتر از ماش یاز چه لحاظ برداشت دست-79

 شتر استیسرعت انجام کار ب -الف

 ده اندیشوند که رس یبرداشت م ییوه هایتنها م -ب

 کم زحمت تر و راحت است -ج

 نه تر استیبرداشت کم هز -د

 رد ؟یگ یداشت قهوه معمولاً به چند صورت انجام مبر-80

 ینیماش -الف

 یمه صنعتیو ن یصنعت -ب

 زهیو مکان یدست -ج

 یر فصلیو غ یفصل -د

 ست ؟یواحد فروش قهوه سبز چ-81

 تن -الف

 یگون -ب

 لوگرمیک -ج

 دانه -د

 است ؟ یهسته قهوه قبل از رست چه رنگ-82

 قرمز -الف

 یقهوه ا -ب

 زرد -ج

 سبز -د

 لوگرم است ؟یقهوه سبز چند ک یهرگون-83

 لوگرمیک 200 -الف

 لوگرمیک 120 -ب

 لوگرمیک 60 -ج

 لوگرمیک 1500 -د

 نامند ؟ یوه جدا شده از هسته قهوه را چه میا میتفاله -84

 لاس قهوهیگ -الف

 کاسکارا -ب

 دانه قهوه -ج

 هسته قهوه -د

 نامند ؟ یوه درخت قهوه را چه میم-85

 لاس قهوهیگ -الف

 گوشته قهوه -ب

 اصله قهوه -ج



 

 

 گل قهوه -د

 گردد ؟ یکا در جهان به کدام کشور باز مید کننده قهوه عربین تولیبزرگتر-86

 یوپیات -ا یکلمب -الف

 ن و هندیچ -ب

 کایآمر -ج

 ییاروپا یکشور ها -د

 ل ربوستا است ؟ید قهوه بزرین تولیشتریچرا ب-87

 یزائقه مردم محل -الف

 مت قهوهیق -ب

 نیو پست بودن زم ییط آب و هوایراش -ج

 گر گونه هایدر دسترس نبودن د -د

 ل است ؟ید قهوه برزین تولیتر یاصل یچه نوع قهوه ا-88

 ربوستا -الف

 کایعرب -ب

 کایبریل -ج

 کانفورا -د

 کند ؟ ید میا را تولیاز قهوه دن یل چه نسبتیکشور برز-89

       -الف

        -ب

        -ج

         -د

 ا کدام است ؟ید کننده قهوه در دنین کشور تولیبزرگتر -90

 نیچ -الف

 هند -ب

 لیبرز -ج

 کایآمر -د

 اه قهوه کجا است ؟ین گیخواستگاه اول -91

 یوپیات -الف

 ایکن -ب

 مباوهیز -ج

 یاندونز -د

 ست ؟ینوه کشت کننده قه یر جزء کشورهایز یک از کشورهایکدام -92



 

 

 لیبرز -الف

 هند -ب

 ایتالیا -ج

 یوپیات -د

 کدام مدار قرار دارد ؟ یکمربند قهوه رو-93

 یمدار رأس الجد -الف

 مدار رأس السرطان -ب

 نصف النهار مبدأ -ج

 مدار استوا -د

 ن برگ به برگ درخت قهوه کدام است ؟یه تریشب-94

 ریبرگ درخت انج -الف

 لیبرگ درخت نارگ -ب

 خت گردوبرگ در -ج

 برگ درخت کاج -د

 کند ؟ یدا میپروش پ ییدرخت قهوه در چه نوع آب و هوا-95

 گرم و خشک -الف

 گرم و مرطوب -ب

 سرد و خشک -ج

 سرد و مرطوب -د

 ند ؟ینش یدرخت قهوه پس از چند سال به بار م-96

 سال 3 -الف

 سال 5 -ب

 سال 10 -ج

 سال 12 -د

 ؟شده کدام واژه است  یکلمه قهوه عرب-97

 یکاهف -الف

 کافکا -ب

 یکاف -ج

 کافو -د

 فکت به چه معنا است ؟ید-98

 سالم -الف

 دهیرس -ب

 وبیمع -ج

 نارس -د

 م ؟ییگو یقهوه چه م یدر اصطلاح به برشته کار-99

 فکتید -الف



 

 

 واش -ب

 رست -ج

 نگیپالپید -د

 شتر است ؟ینه زمان رست دادن بیدر کدام گز-100

 وم رستیت تو مدیلا -الف

 وم رستیمد -ب

 ت رستیلا -ج

 دارک رست -د

 ....................  دستی همزن با بهتر کف دادن برای-101

  . کنیم می ولرم را شیر -الف

  . کنیم می مخلوط یخ با را شیر -ب

 . کنیم می سرد فریزر در را شیر  -ج

 . کنیم می گرم را شیر  -د

  ................... . دستی همزن با بهتر کف دادن برای-102

  . کنیم می ولرم را شیر -الف

  . کنیم می مخلوط یخ با را شیر -ب

 . کنیم می سرد فریزر در را شیر  -ج

 . کنیم می گرم را شیر  -د

  کافه لته ؟ یمواد لازم برا-103

  رداغینصف فنجان بزرگ قهوه فرانسه و نصف ش -الف

  شکلاتر داغ و نصف سس ینصف فنجان کوچک ش -ب

  رداغینصف فنجان بزرگ قهوه اسپرسو و نصف ش -ج

 ر کاکائو و نصف کف خامهیوان شینصف ل  -د

 


